
 

บทที่ 11 
การตรวจสอบปริมาณน้าํมันหอมระเหย ใน Flavor extracts 

( Babcock Method ) 

วัตถุประสงค 
 

เพ่ือเรียนรูวิธีการตรวจสอบปริมาณนํ้ามันหอมระเหยใน flavor extract โดย 
Babcock method 
  

วิธีการนี้สามารถใชไดกับสารสกัดจาก all spice, anise, caraway, lemon, 
nutmeg , orange, peppermint, piminto, rosemary, thyme, wintergreen และ 
methyl salicylate 
 
วิธีการทดลอง 

 

• ปเปตตัวอยางปริมาตร 10 มิลลิลิตร (ในกรณีที่ตัวอยางมีปริมาณ นํ้ามัน > 5 % โดย
ปริมาตรใหปเปตตัวอยางในปริมาณ 5 มิลลิลิตร ) ลงใน Babcock milk test bottle  

• เติมตัวทําละลาย (สวนผสมของ USP mineral oil และ H2O free keroseneใน
ปริมาณท่ีเทาๆกัน) ปริมาณ 0.50 มิลลิลิตร และ สารละลาย HCL ( 1+1 ) ปริมาณ 1 
มิลลิลิตร และ เติม shoulder ดวยสารละลายโซเดียมคลอไรดอิ่มตัว  

• เขยาขวดเปนเวลา 3 นาที จากน้ันเติม สารละลาย NaCl เพื่อใหปริมาณนํ้ามัน มาถึง
ขีดท่ีจะอานปริมาตรท่ีคอขวด ทําการหมุนเหว่ียงเปนเวลา 10 นาทีโดยใชความเร็วสูง 
(high speed) จากน้ันอานปริมาตรของน้ํามันจากดานลางจนถึงทองนํ้าของสเกล
ดานบน (ใชหาปริมาณ essential oil ใน all spice , peppermint  และ piminto 
extract ) 

FY 473                                                                                             107 



• หาคา % นํ้ามันหอมระเหยไดโดยลบดวย 2.5 และคูณคาท่ีเหลือดวย 2 ( คูณดวย 4 
ถาใชตัวอยางปริมาตร 5 มิลลิลิตร ) 

 

 
ภาพที่ 11.1   Babcock milk test bottle 
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	วิธีการทดลอง

